
Gri l led b lue shr imp,  mar inated wi th 
whi te  wine,  purs lane f rom our  farm and 
dehydrated cherr y  tomatoes  $720   sh/a 
260GR

Octopus  carpacc io ,  c i t rus  v ina igre t te , 
ex t ra  v i rg in  o l ive  o i l  and Mandar ina’s  farm 
organic  di l l  $600  SH   120GR

Wild-caught tuna carpaccio (seasonal f ish) 
with a di l l  ci trus vinaigret te  $574  s  120GR

Beef  tar tar ,  capers ,  di jon  mus tard,  ch ives , 
lemon and l igh t ly  cooked quai l  egg  $640  
2 10GR

Carpacc io  di  manzo,  parmiggiano quenel le , 
Mandar ina’s  farm organic  arugula  and 
ex t ra  v i rg in  o l ive   o i l  $620  D    1 60GR

INSALATE

The “Mandar ina sa lad” wi th  Mandar ina’s 
farm organic  purs lane,  pear ,  apr ico t ,  f resh 
tanger ines  ( seasonal  f ru i t ) ,  br ie  cheese and 
b lack  dehydrated o l ives  $460  D   250GR

Fresh  buf fa lo  burra ta ,  cherr y  tomato, 
balsamic  v inegar ,  Mandar ina’s  farm 
organic  bas i l  and ex t ra  v i rg in  o l ive  o i l  
$560  D   220GR

Mandar ina’s  farm organic  arugula ,  cherr y 
tomato,  parmiggiano reggiano s l ices ,  bas i l 
and ex t ra  v i rgen o l ive  o i l  $430  PB   140GR

PRIMI  P IATTI  pastas  imported from Italy  

Paccher i  wi th  b lack  t ru f f le  sauce,  se tas 
wi th  sau teed por tobel lo  and parmiggiano  
reggiano  $860  G /D   220GR

Tradi t ional  carbonara spaghet t i ,  ar tesanal 
pancet ta ,  parmiggiano reggiano wi th 
pecor ino romano cheese and egg yolk 
$690  G/p /D   220GR

L ingu in i  Vongole  in  whi te  wine wi th  f resh 
pomodor in i  sauce  $690  G/sh/a   220GR

Gri l led shr imp spaghet t i ,  green asparagus 
wi th  pomodor in i  sauce and gar l ic   $880 
G/SH/P   250GR

Riso t to  wi th  b lue shr imp,  mantecato wi th  bas i l 
bu t ter  and pars ley  wi th  lemon peel  eureka  
$870  A /sh/d   260GR

ANTIPASTI 

Fresh  buf fa lo  mozzare l la ,  cherr y  tomato, 
bas i l ,  o l ive  o i l  and balsamic  v inegar  $395 
G/d   250GR

Raw I ta l ian  prosc iu t to  di  Parma,  cherr y 
tomato,  bas i l ,  o l ive  o i l  and balsamic 
v inegar  $530  G/P   250GR

L E  B R U S C H E T T E

Salame mi lano wi th  smoked provola , 
I ta l ian  pomodoro sauce,  b lack  o l ives  and 
capers  $550  G/p /D   250GR

Spinach,  mozzare l la  and parmiggiano, 
I ta l ian  pomodoro sauce,  b lack  o l ives  and 
capers  $400  G/D   250GR

A R A N C I N I

D E L  M A R E  E  D E I  C R U D I 

Gri l led beet root ,  goat  cheese,  toas ted 
pecans  and balsamic  v ina igre t te  wi th 
raspberr ies  $440  PB /D   240GR

The “Panzanel la  sa lad” wi th  r ipe tomato, 
rus t ic  c rou tons ,  cucumber ,  Mandar ina’s 
farm organic  bas i l  and th in  red on ion s l ices 
$330  pb /g   250GR

Roas ted caul i f lower  wi th  c i t rus  v ina igre t te 
and f resh  herbs  f rom Mandar ina’s  organic 
farm  $400  PB   220GR

Prices  l isted are  quoted in  PESOS  currency  with 16% VAT  included.  service  charge  I s  NOT  included.  CONSUMING RAW 
FOOD OR  UNDERCOOKED SEAFOOD MAY  INCREASE  YOUR R ISK  OF  FOODBORNE ILLNESS .

PB  –  I S  or  can be  made plant-based
N –  Nuts

G –  Gluten
SH –  Shellfish

D –  Dairy
A  –  Alcohol

P  –  Pork
S  –  Seafood

Roman ar t ichoke r i so t to ,  bu t tered wi th 
parmiggiano reggiano $780  D /PB   260GR

Roas ted caul i f lower ,  mel ted provolone and 
sun-dr ied pomodor in i  wi th  oregano 
$420  pb /d   250GR

Rigaton i  Ragú made wi th  beef  f i le t , 
pomodoro sauce and parmiggiano reggiano 
$820  G   230GR

Spaghet t i  Fru t t i  d i  Mare,  oc topus ,  b lue 
shr imp on pomodoro sauce and red wine  
$820  G /S / SH    270GR



SECONDI  P IATTI CONTORNI

Gri l led oc topus  $870  230GR  S 

Wild-caught  gr i l led tuna (seasonal  f i sh) 
$920  2 10GR  S 

Catch of  the  day f i le t ,  cher r y  tomatoes , 
ka lamata o l ives  and capers  $920  260GR 
SH

Gri l led rosemar y beef  f i le t  $900  220GR

Gri l led r ib  eye  $980  350GR

Breaded parmiggiano eggplant, pomodoro 
sauce, basil and mozzarella  $620 DB  150GR

Home -made f rench f r ies  wi th  t ru f f le  and 
parmiggiano reggiano  $420  DB   200GR

Gri l led asparagus  wi th  mel ted parmiggiano 
cheese  $360  pb /dB   150GR

Green pea puree f lavored wi th  laure l  $220 
DB   150GR

Tarragon caul i f lower  puree  $220  PB  
150GR

ALL  PUREES  ARE  GLUTEN FREE

Prices  l isted are  quoted in  PESOS  currency  with 16% VAT  included.  service  charge  I s  NOT  included.  CONSUMING RAW 
FOOD OR  UNDERCOOKED SEAFOOD MAY  INCREASE  YOUR R ISK  OF  FOODBORNE ILLNESS .

PB  –  I S  or  can be  made plant-based
N –  Nuts

G –  Gluten
SH –  Shellfish

D –  Dairy
A  –  Alcohol

P  –  Pork
S  –  Seafood

PIZZE  NAPOLITANE  AL  FORNO DI  LEGNA

P izza f rom Mandar ina´s  farm,  pomodoro 
sauce,  ar t ichoke conf i t  puree,  sau teed 
asparagus ,  sp inach wi th  provolone cheese 
$680  G/D/PB   550GR

Bresaola ,  pomodoro sauce,  mozare l la  di 
bufa la ,  Mandar ina’s  farm organic  arugula 
and bas i l   $840  G /DB   550GR

Salame Mi lano,  pomodoro sauce, 
mozzare l la  di  bufa la  and toas ted nu ts 
$820    G/p /D /nB   550GR

Gri l led b lue shr imp,  buf fa lo  burra ta  and 
pomodoro sauce  $900  G/sh/DB   650GR

Smoked eggplant ,  goat  cheese mousse , 
sun-dr ied tomato and bas i l  $630  G/D/pB  
550GR

Fresh  mozzare l la ,  sun-dr ied tomato, 
Mandar ina’s  farm organic  arugula  and 
pomodoro sauce  $660   G/D/pB   550GR

Margher i ta ,  pomodoro sauce and bas i l 
$640   G/D/PB   550GR



Camarón azu l  a l  gr i l l  mar inado con v ino 
b lanco y  l imón real ,  verdolagas  orgánicas 
de nues t ro  huer to  y  tomate  cherr y 
desh idra tado  $720  m/a  260GR

Carpaccio de pulpo en cítricos, aceite de olivo 
extra virgen e hinojo del huerto  $600 m 120GR

Carpacc io  de a tún ,  v inagre ta  c í t r ica  (pesca 
f resca—solo en temporada)  $574  m 120GR

Tar tar de f i l te de res, alcaparras, mostaza 
di jon, ceboll ín,  l imón real y huevo de 
codorniz l igeramente cocinado  $640 210GR

Carpacc io  de corazón de f i le te  de res , 
mousse l ina de parmiggiano,  arúgula  de l 
huer to ,  ace i te  ex t ra  v i rgen  $620  160GR

INSALATE

Ensalada “Mandar ina ” ,  verdolagas 
orgánicas  de l  huer to  de Mandar ina, 
durazno,  pera,  suprema de mandar ina 
(en temporada) ,  queso br ie  y  ace i tuna 
desh idra tada  $460  l  250GR

Ensalada burra ta  f resca di  bufa la ,  tomate 
cherr y,  v inagre balsámico,  a lbahaca y 
ace i te  de o l iva ex t ra  v i rgen  $560  l  220GR

Ensalada de arúgula  del  huer to,  tomate 
cherr y,  laminas de parmesano reggiano, 
albahaca y acei te de ol ivo extra v i rgen 

$430  bv 140GR

PRIMI  P IATTI  PASTAS  SON IMPORTADAS  DE  ITALIA 

Paccheri con salsa de trufa negra, setas con 
portobello salteado, y parmesano reggiano
$860  G/l  220GR

Spaguetti carbonara tradicional, pancetta 
artesanal, parmesano reggiano con pecorino 
romano y yema de huevo  $690 G/p/l 220GR

Linguini Vongole al vino blanco con salsa de 
pomodorini frescos $690  G/m/a 220GR

Spaguetti con camarón al grill, espárragos verdes 
con pomodorini y ajo  $880 G/m/A  250GR

Risot to con camarón azul, mantecato con 
mantequilla de albahaca y perejil con piel de 
limón eureka $870  A/m/l 260GR

ANTIPASTI 

Mozzare l la  f resca di  bufa la ,  tomate , 
a lbahaca del  huer to ,  ace i te  de o l ivo y 
v inagre balsámico  $395  G/l   250GR

Prosc iu t to  crudo di  Parma,  tomates  cherr y,  
a lbahaca,  ace i te  de o l ivo y  v inagre 
balsámico $530  G/P   250GR

L E  B R U S C H E T T E 

Salame milano con provola ahumada, 
acompañado con salsa pomodoro, aceituna 
negra y alcaparras  $550   G/p/l  250GR

Espinaca, mozzarel la y parmiggiano, 
acompañado con salsa pomodoro, aceituna 
negra y alcaparras $400   G/l  250GR

A R A N C I N I

D E L  M A R E  E  D E I  C R U D I 

Ensalada de betabel  las brasas,  queso de 
cabra,  núez tos tada y v inagreta de balsámico 
con f rambuesa  $440  bv/L  240GR

Ensalada panzanel la ,  tomate  maduro, 
c ru tones  de pan rús t ico ,  pepino,  a lbahaca 
y  f inas  ju l ianas  de cebol la  morada  $330 
bv/g  250GR

Col i f lor  de l  huer to  a l  gr i l l  con v inagre ta 
c í t r ica  de h ierbas  de l  huer to  $400  bv 
220GR

Risot to de alcachofa a la romana, mantecato 
con parmiggiano reggiano   $780  BV/l 
260GR

Coliflor del huer to al gril l  gratinado al 
provolone, pomodorini deshidratado y 
orégano  $420  BV/l 250GR

Rigaton i  Ragú con f i le te  de res  y  sa lsa 
pomodoro con parmiggiano reggiano 
$820  G 230GR

Spaguet t i  Fru t t i  d i  Mare,  pu lpo,  camarón 
azu l  ,  a lmejas  y  mej i l lones  en sa lsa 
pomodoro a l  v ino t in to   $820  G/M/A 
270GR

Los  precios  enlistados  se  muestran en PESOS  con el  16% de  IVA  incluido.  PROPINA  NO INCLUIDA.  El  consumo de 
alimentos  crudos  o  pescados  y  mariscos  puede  incrementar  el  r iesgo de  enfermedades  transmitidas  por  los 
alimentos .

BV  -  Basados  en  Vegetales
N –  Nueces

G –  Gluten
M –  Mariscos

L  –  Lácteo
A –  Alcohol

P  –  Puerco



SECONDI  P IATTI CONTORNI

Medal lon de a tún  a  las  brasas  $920  
2 10  GR   M

Pulpo a l  gr i l l  $870  230GR  M 

Pesca del  d ía  con tomate  cherr y, 
ace i tunas ,  ka lamata y  a lcaparras  $920  
260GR   m 

Corazón de f i le te  a l  romero  $900  220GR

Rib eye a las  brasas  $980  350GR

Beren jena parmiggiana empanizada, 
sa lsa  pomodoro,  a lbahaca,  mozzare l la  y 
parmesano gra t inado  $620  L  150GR

Papas f r i tas  t ru fadas  con parmiggiano 
reggiano  $420  L  200GR

Esparragos  a l  gr i l l  gra t inados  a l 
parmiggiano  $360  bv/l  150GR

Puré  de ch ícharo aromat izado con laure l 
$220  BV  150GR

Puré  de co l i f lor  a l  es t ragón  $220  BV  150GR

Todos  nuestros  purés  están elaborados 
s in  gluten

PIZZE  NAPOLITANE  AL  FORNO DI  LEGNA

P izza del  huer to ,  sa l sa  pomodoro,  puré 
de a lcachofas  conf i tadas ,  espárragos 
sa l teados ,  esp inacas  con queso provolone 
$680  G/l /bv  550GR

P izza bresaola ,  sa lsa  pomodoro, 
mozzare l la  di  bufa la ,  arúgula  y  a lbahaca 
de nues t ro  huer to  y  ace i te  de t ru fa  $840 
G/l  550GR

P izza sa lame mi lano,  sa lsa  pomodoro, 
mozzare l la  di  bufa la  y  nueces  tos tadas 
$820  G/p /l /n  550GR

BV  -  Basados  en  Vegetales
N –  Nueces

G –  Gluten
M –  Mariscos

L  –  Lácteo
A –  Alcohol

P  –  Puerco

P izza camarón azu l  a l  gr i l l ,  bur ra ta  di  bufa la 
y  sa lsa  pomodoro  $900  G/m/l  650GR

P izza beren jena ahumada,  mousse  de queso 
de cabra,  tomate  desh idra tado y  a lbahaca 
$630  G/l /bv  550GR

P izza mozzare l la  f resca,  sa lsa  pomodoro, 
tomate  desh idra tado y  arúgula  $660  G/l /bv 
550GR

P izza margher i ta ,  sa l sa  pomodoro y 
a lbahaca  $640  G/l /bv  550GR

Los  precios  enlistados  se  muestran en PESOS  con el  16% de  IVA  incluido.  PROPINA  NO INCLUIDA.  El  consumo de 
alimentos  crudos  o  pescados  y  mariscos  puede  incrementar  el  r iesgo de  enfermedades  transmitidas  por  los 
alimentos .


