
Gri l led b lue shr imp,  mar inated wi th 
whi te  wine,  purs lane f rom our  farm and 
dehydrated cherr y  tomatoes  $720   sh/a 
260GR

Octopus  carpacc io ,  c i t rus  v ina igre t te , 
ex t ra  v i rg in  o l ive  o i l  and Mandar ina’s  farm 
organic  di l l  $600  SH   120GR

Wild-caught tuna carpaccio (seasonal f ish) 
with a di l l  ci trus vinaigret te $574  s  120GR

Beef  tar tar ,  capers ,  di jon  mus tard,  ch ives , 
lemon and l igh t ly  cooked quai l  egg  $640  
2 10GR

Carpacc io  di  manzo,  parmiggiano quenel le , 
Mandar ina’s  farm organic  arugula  and 
ex t ra  v i rg in  o l ive   o i l  $620  D    1 60GR

INSALATE

The “Mandar ina sa lad” wi th  Mandar ina’s 
farm organic  purs lane,  pear ,  apr ico t ,  f resh 
tanger ines  ( seasonal  f ru i t ) ,  br ie  cheese and 
b lack  dehydrated o l ives $460  D   250GR

Fresh  buf fa lo  burra ta ,  cherr y  tomato, 
balsamic  v inegar ,  Mandar ina’s  farm 
organic  bas i l  and ex t ra  v i rg in  o l ive  o i l  
$560  D   220GR

Mandar ina’s  farm organic  arugula ,  cherr y 
tomato,  parmiggiano reggiano s l ices ,  bas i l 
and ex t ra  v i rg in  o l ive  o i l  $430  PB   140GR

PRIMI  P IATTI  pastas  imported from Italy  

Paccher i  wi th  b lack  t ru f f le  sauce,  se tas 
wi th  sau teed por tobel lo  and parmiggiano  
reggiano $950  G /D   220GR

Tradi t ional  carbonara spaghet t i ,  ar tesanal 
pancet ta ,  parmiggiano reggiano wi th 
pecor ino romano cheese and egg yolk 
$760  G/p /D   220GR

L ingu in i  Vongole  in  whi te  wine wi th  f resh 
pomodor in i  sauce  $760  G/sh/a   220GR

Gri l led shr imp spaghet t i ,  green asparagus 
wi th  pomodor in i  sauce and gar l ic   $970 
G/SH/P   250GR

Riso t to  wi th  b lue shr imp,  mantecato wi th  bas i l 
bu t ter  and pars ley  wi th  lemon peel  eureka  
$960  A /sh/d   260GR

ANTIPASTI 

Fresh  buf fa lo  mozzare l la ,  cherr y  tomato, 
bas i l ,  o l ive  o i l  and balsamic  v inegar  $395 
G/d   250GR

Raw I ta l ian  prosc iu t to  di  Parma,  cherr y 
tomato,  bas i l ,  o l ive  o i l  and balsamic 
v inegar  $530  G/P   250GR

L E  B R U S C H E T T E

Salame mi lano wi th  smoked provola , 
I ta l ian  pomodoro sauce,  b lack  o l ives  and 
capers  $550  G/p /D   250GR

Spinach,  mozzare l la  and parmiggiano, 
I ta l ian  pomodoro sauce,  b lack  o l ives  and 
capers  $400  G/D   250GR

A R A N C I N I

D E L  M A R E  E  D E I  C R U D I 

Gr i l led beet root ,  goat  cheese,  toas ted 
pecans  and balsamic  v ina igre t te  wi th 
raspberr ies  $440  PB /D   240GR

The “Panzanel la  sa lad” wi th  r ipe tomato, 
rus t ic  c rou tons ,  cucumber ,  Mandar ina’s 
farm organic  bas i l  and th in  red on ion s l ices 
$330  pb /g   250GR

Roas ted caul i f lower  wi th  c i t rus  v ina igre t te 
and f resh  herbs  f rom Mandar ina’s  organic 
farm $400  PB   220GR

Prices  l isted are  quoted in  PESOS  currency  with 16% VAT  included.  service  charge  I s  NOT  included.  CONSUMING RAW 
FOOD OR  UNDERCOOKED SEAFOOD MAY  INCREASE  YOUR R ISK  OF  FOODBORNE ILLNESS .

PB  –  I S  or  can be  made plant-based
N –  Nuts

G –  Gluten
SH –  Shellfish

D –  Dairy
A  –  Alcohol

P  –  Pork
S  –  Seafood

Roman ar t ichoke r i so t to ,  bu t tered wi th 
parmiggiano reggiano $860  D /PB   260GR

Roas ted caul i f lower ,  mel ted provolone and 
sun-dr ied pomodor in i  wi th  oregano 
$470  pb /d   250GR

Rigaton i  Ragú made wi th  beef  f i le t , 
pomodoro sauce and parmiggiano reggiano 
$910  G   230GR

Spaghet t i  Fru t t i  d i  Mare,  oc topus ,  b lue 
shr imp c lams and musse ls  in  whi te  wine 
pomodoro sauce $910  G /S / SH    270GR



SECONDI  P IATTI CONTORNI

Gri l led oc topus  $870  230GR  S 

Wild-caught  gr i l led tuna (seasonal  f i sh) 
$920  2 10GR  S 

Catch of  the  day f i le t ,  cher r y  tomatoes , 
ka lamata o l ives  and capers  $920  260GR 
SH

Gri l led rosemar y beef  f i le t  $900  220GR

Gri l led r ib  eye  $980  350GR

Breaded parmiggiano eggplant, pomodoro 
sauce, basil and mozzarella $620 DB  150GR

Home -made f rench f r ies  wi th  t ru f f le  and 
parmiggiano reggiano  $420  DB   200GR

Gri l led asparagus  wi th  mel ted parmiggiano 
cheese  $360  pb /dB   150GR

Green pea puree f lavored wi th  laure l  $220 
DB   150GR

Tarragon caul i f lower  puree  $220  PB  
150GR

ALL  PUREES  ARE  GLUTEN FREE

Prices  l isted are  quoted in  PESOS  currency  with 16% VAT  included.  service  charge  I s  NOT  included.  CONSUMING RAW 
FOOD OR  UNDERCOOKED SEAFOOD MAY  INCREASE  YOUR R ISK  OF  FOODBORNE ILLNESS .

PB  –  I S  or  can be  made plant-based
N –  Nuts

G –  Gluten
SH –  Shellfish

D –  Dairy
A  –  Alcohol

P  –  Pork
S  –  Seafood

P IZZE  NAPOLITANE  AL  FORNO DI  LEGNA

P izza f rom Mandar ina´s  farm,  pomodoro 
sauce,  ar t ichoke conf i t  puree,  sau teed 
asparagus ,  sp inach wi th  provolone cheese 
$750  G/D/PB   550GR

Bresaola ,  pomodoro sauce,  mozare l la  di 
bufa la ,  Mandar ina’s  farm organic  arugula 
and bas i l   $930  G /DB   550GR

Salame Mi lano,  pomodoro sauce, 
mozzare l la  di  bufa la  and toas ted nu ts 
$910    G/p /D /nB   550GR

Gri l led b lue shr imp,  buf fa lo  burra ta  and 
pomodoro sauce  $1 ,000  G/sh/DB  650GR

Smoked eggplant ,  goat  cheese mousse , 
sun-dr ied tomato and bas i l  $700  G/D/pB  
550GR

Fresh  mozzare l la ,  sun-dr ied tomato, 
Mandar ina’s  farm organic  arugula  and 
pomodoro sauce  $730   G/D/pB   550GR

Margher i ta ,  pomodoro sauce and bas i l 
$710   G/D/PB   550GR



Camarón azu l  a l  gr i l l  mar inado con v ino 
b lanco y  l imón real ,  verdolagas  orgánicas 
de nues t ro  huer to  y  tomate  cherr y 
desh idra tado  $720  m/a  260GR

Carpaccio de pulpo en cítricos, aceite de olivo 
extra virgen e hinojo del huerto $600 m 120GR

Carpacc io  de a tún ,  v inagre ta  c í t r ica  (pesca 
f resca—solo en temporada)  $574  m 120GR

Tar tar de f i lete de res, alcaparras, mostaza 
di jon, ceboll ín,  l imón real y huevo de 
codorniz l igeramente cocinado  $640 210GR

Carpacc io  de corazón de f i le te  de res , 
mousse l ina de parmiggiano,  arúgula  de l 
huer to ,  ace i te  ex t ra  v i rgen $620  160GR

INSALATE

Ensalada “Mandar ina ” ,  verdolagas 
orgánicas  de l  huer to  de Mandar ina, 
durazno,  pera,  suprema de mandar ina 
(en temporada) ,  queso br ie  y  ace i tuna 
desh idra tada $460  l  250GR

Ensalada burra ta  f resca di  bufa la ,  tomate 
cherr y,  v inagre balsámico,  a lbahaca y 
ace i te  de o l iva ex t ra  v i rgen  $560  l  220GR

Ensalada de arúgula  del  huer to,  tomate 
cherr y,  laminas de parmesano reggiano, 
albahaca y acei te de ol ivo extra v i rgen 
$430  bv 140GR

PRIMI  P IATTI  PASTAS  SON IMPORTADAS  DE  ITALIA 

Paccheri con salsa de trufa negra, setas con 
portobello salteado y parmesano reggiano
$950  G/l  220GR

Spaguetti carbonara tradicional, pancetta 
artesanal, parmesano reggiano con pecorino 
romano y yema de huevo $760 G/p/l 220GR

Linguini Vongole al vino blanco con salsa de 
pomodorini frescos $760  G/m/a 220GR

Spaguetti con camarón al grill, espárragos verdes 
con pomodorini y ajo  $970 G/m/A  250GR

Risot to con camarón azul, mantecato con 
mantequilla de albahaca y perejil con piel de 
limón eureka $960  A/m/l 260GR

ANTIPASTI 

Mozzare l la  f resca di  bufa la ,  tomate , 
a lbahaca del  huer to ,  ace i te  de o l ivo y 
v inagre balsámico  $395  G/l   250GR

Prosc iu t to  crudo di  Parma,  tomates  cherr y,  
a lbahaca,  ace i te  de o l ivo y  v inagre 
balsámico $530  G/P   250GR

L E  B R U S C H E T T E 

Salame milano con provola ahumada, 
acompañado con salsa pomodoro, aceituna 
negra y alcaparras $550   G/p/l  250GR

Espinaca, mozzarel la y parmiggiano, 
acompañado con salsa pomodoro, aceituna 
negra y alcaparras $400   G/l  250GR

A R A N C I N I

D E L  M A R E  E  D E I  C R U D I 

Ensalada de betabel  a las brasas,  queso 
de cabra,  núez tos tada y v inagreta de 
balsámico con f rambuesa  $440  bv/L  240GR

Ensalada panzanel la ,  tomate  maduro, 
c ru tones  de pan rús t ico ,  pepino,  a lbahaca 
y  f inas  ju l ianas  de cebol la  morada $330 
bv/g  250GR

Col i f lor  de l  huer to  a l  gr i l l  con v inagre ta 
c í t r ica  de h ierbas  de l  huer to  $400  bv 
220GR

Risot to de alcachofa a la romana, mantecato 
con parmiggiano reggiano  $860  BV/l 
260GR

Coliflor del huer to al gril l  gratinado al 
provolone, pomodorini deshidratado y 
orégano $470  BV/l 250GR

Rigaton i  Ragú con f i le te  de res  y  sa lsa 
pomodoro con parmiggiano reggiano 
$910  G 230GR

Spaguet t i  Fru t t i  d i  Mare,  pu lpo,  camarón 
azu l ,  a lmejas  y  mej i l lones  en sa lsa 
pomodoro a l  v ino b lanco $910  G/M/A 
270GR

Los precios  enlistados  se  muestran en PESOS  con el  16% de  IVA  incluido.  PROPINA  NO INCLUIDA.  El  consumo de 
alimentos  crudos  o  pescados  y  mariscos  puede  incrementar  el  r iesgo de  enfermedades  transmitidas  por  los 
alimentos .

BV  -  Basados  en  Vegetales
N –  Nueces

G –  Gluten
M –  Mariscos

L  –  Lácteo
A –  Alcohol

P  –  Puerco



SECONDI  P IATTI CONTORNI

Medal lon de a tún  a  las  brasas  $920  
2 10  GR   M

Pulpo a l  gr i l l  $870  230GR  M 

Pesca del  d ía  con tomate  cherr y, 
ace i tunas ,  ka lamata y  a lcaparras  $920  
260GR   m 

Corazón de f i le te  a l  romero  $900  220GR

Rib eye a las  brasas $980  350GR

Beren jena parmiggiana empanizada, 
sa lsa  pomodoro,  a lbahaca,  mozzare l la  y 
parmesano gra t inado $620  L  150GR

Papas f r i tas  t ru fadas  con parmiggiano 
reggiano  $420  L  200GR

Esparragos  a l  gr i l l  gra t inados  a l 
parmiggiano $360  bv/l  150GR

Puré  de ch ícharo aromat izado con laure l 
$220  BV  150GR

Puré  de co l i f lor  a l  es t ragón $220  BV  150GR

Todos  nuestros  purés  están elaborados 

s in  gluten

P IZZE  NAPOLITANE  AL  FORNO DI  LEGNA

P izza del  huer to ,  sa l sa  pomodoro,  puré 
de a lcachofas  conf i tadas ,  espárragos 
sa l teados ,  esp inacas  con queso provolone 
$750  G/l /bv  550GR

P izza bresaola ,  sa lsa  pomodoro, 
mozzare l la  di  bufa la ,  arúgula  y  a lbahaca 
de nues t ro  huer to  y  ace i te  de t ru fa  $930 
G/l  550GR

P izza sa lame mi lano,  sa lsa  pomodoro, 
mozzare l la  di  bufa la  y  nueces  tos tadas 
$910  G/p /l /n  550GR

BV -  Basados  en  Vegetales
N –  Nueces

G –  Gluten
M –  Mariscos

L  –  Lácteo
A –  Alcohol

P  –  Puerco

P izza camarón azu l  a l  gr i l l ,  bur ra ta  di  bufa la 
y  sa lsa  pomodoro $1 ,000  G/m/l  650GR

P izza beren jena ahumada,  mousse  de queso 
de cabra,  tomate  desh idra tado y  a lbahaca 
$700  G/l /bv  550GR

P izza mozzare l la  f resca,  sa lsa  pomodoro, 
tomate  desh idra tado y  arúgula  $730  G/l /bv 
550GR

P izza margher i ta ,  sa l sa  pomodoro y 
a lbahaca $710  G/l /bv  550GR

Los precios  enlistados  se  muestran en PESOS  con el  16% de  IVA  incluido.  PROPINA  NO INCLUIDA.  El  consumo de 
alimentos  crudos  o  pescados  y  mariscos  puede  incrementar  el  r iesgo de  enfermedades  transmitidas  por  los 
alimentos .



MIXOLOGY COCKTAILS

ITALIAN COCKTAILS

Casa Dragones  tequ i la ,  Coin t reau, 
tanger ine  and lemon |  180ml

M A N D A R I N A ´ S  M A R G A R I T A  $620

400 Conejos  mezcal ,  p ineapple  ju ice , 
beet root  cou l i s  and bas i l  syrup |  180ml

T O S C A N O  $360

Mandar in  vodka,  damiana tea, 
p ineapple  ju ice  and bas i l  |  210ml

M A R S A L A  $340

Whisky,  L icor  de l  43,  apple  ju ice 
and sp iced syrup |  180ml

T H E  O L D  I R I S H  $280

Whitley Neil  Rhubab gin, raspberry 
compote and bougainvi l lea infusion 
| 135ml

T I  P I A C E  $340

Tanqueray g in ,  lemon,  fennel ,  d i l l  syrup 
and tanger ine  l iqueur  |  210ml

S P I A G G I A  $360

7 Leguas  tequ i la ,  house -made 
L imoncel lo ,  bas i l  f rom Mandar ina’s  or-
chard |  180ml

M A R G A R I T A  L I M O N C E L L O ’ S 
A L L O R A  $360

Prosecco,  Apero l  and soda | 180ml
A P E R O L  S P R I T Z  $300

Tanqueray 10,  Campar i  and vermouth 
|  180ml

N E G R O N I  $400

Ext ra  dr y  Prosecco,  vermouth  rosso, 
s t rawberr ies  and orange ju ice  |  180ml

R O S S I N I  $240

Whisky and Amaret to  |  90ml
E L  P A D R I N O  $280

Vodka,  lemon sorbet ,  prosecco and 
Mandar ina´s  house -made orchard min t 
|  210ml

S G R O P P I N O  $300

GIN  60ML

Roku $410
Bombay $369
Hendr icks  $410
Whitley Neil Rhubarb $360
Tanqueray 10 $410

VODKA 60ML

Grey Goose $574
Belvedere $492
Smirnof f  $320
T i to´s  $492
Absolu t  Mandar in  $410

WHISKY  60ML

Johnnie Walker Negra $533
Woodford Reser ve $360
McCal lan 12 $574
McCal lan 15 $697
Hibik i  Harmoni  $574
Gleenf iddich  18 $697

NON-ALCOHOLIC

Soda 750ml  $140
I ta l ian  Cof fee $160
Iced Tea 210ml  $160

CRAFT  BEERS 
355ML  (BOTTLE )

Miner va IPA $180
Miner va Pale  Ale  $180
Cucapá Dorada $180
American Brown Ale $180

MEXICAN BEER 
355ML  (CAN)
Modelo Espec ia l  $140
Negra Modelo $140
Paci f ico  $140
Corona $140
Ul t ra  $140

MEZCAL  60ML

400 Conejos  Espadín  $499
Pierde Almas Botanicals $410
Monte Lobos  Tobalá $492
Espi r i tu  Lauro Joven $390
Pierde Almas Tepextate $574

TEQUILA  60ML
Maestro Dobel Diamante 
$451
1800 Añejo $390
Don Ju l io  70 $520
Sie te  Legüas  B lanco $328
Rey Sol  $779
Don Ju l io  1942 $738
Casa Dragones  B lanco $595
Reser va de la  Fami l ia   $820

RUM 60ML

Oakhear th  $287
Mal ibu $349
Havana 7 $349

ALL  PRICES  ARE  IN  MEXICAN PESOS ,  AND A  16% TAX  I S  INCLUDED.  THE  SERVICE  CHARGE  AND GRATUITIES  ARE  NOT  INCLUDED. 
PR ICES  ARE  SUBJECT  TO  CHANGE WITHOUT PREVIOUS  NOTICE .  MODIFICATIONS  TO  THE  MENU WILL  BE  MADE BASED ON AVAILABIL ITY.

TEA

Bombay Chai  $120
Jasmine Green Tea $120
Merlo t  Mora Azul  $120
Orchid Vani l la  $120
Ear l  Grey $120

COGNAC 60ML

 Remy Mar t in  $1300

BRANDY 60ML

Car los  1 $460

Perr ier  750ml  $160
S.  Pe l legr ino 505ml  $160
Bui  750ml  $160
Agua de P iedra Minera l 
750ml  $160
Agua de P iedra Natura l 
750ml  $160
Surgiva 750ml  $160

WATER



ALL  PRICES  ARE  IN  MEXICAN PESOS ,  AND A  16% TAX  I S  INCLUDED.  THE  SERVICE  CHARGE  AND GRATUITIES  ARE  NOT  INCLUDED. 
PR ICES  ARE  SUBJECT  TO  CHANGE WITHOUT PREVIOUS  NOTICE .  MODIFICATIONS  TO  THE  MENU WILL  BE  MADE BASED ON AVAILABIL ITY.

WHITE  WINE

Malvas ia ,  Poggio Di  Gei l s i ,  Lac io ,  I ta l ia
Casa Madero 2V Chardonnay,  Chennin  B lanc,  Coahui la ,  México
Chardonnay,  Casa Baloyan,  Reser va Espec ia l ,  Ensenada,  México
Sauv ignon B lanc,  R incones  Val le  Cent ra l ,  Chi le 
P inot  Gr ig io ,  P r imos ic  Col l io  DOC Gor iz ia ,  Fr iu l i  Venezia  Giu l ia ,  I ta l ia 

150ML

$400
$400
$480
$400
$420

SPARKLING WINE

Prosecco Ex t ra  Dr y,  I I  Fresco V i l la  Sandi  DOC,  Veneto ,  I ta l ia  380
Prosecco Rosé Bru t ,  Mi l les imato,  V i l la  Sandi  DOC,  Veneto ,  I ta l ia  380

150ML

$380
$380

ROSÉ  WINE

11 Minutos  Rosé,  Pascua IGT,  Veneto ,  I ta l ia
Scalabrone Rosé,  Bolgher i ,  DOC,  I ta l ia

150ML

$500
$500

RED WINE

Chiant i  Super iore ,  Santa  Cr i s t ina,  DOCG, Toscana,  I ta l ia
Casa Madero 3V Merlot, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Parras Coahuila, México
Barbera Di  A lba,  Raimonda,  Fontanaf redda,  DOC,  P iemonte ,  I ta l ia
Donovan Parke Cabernet  Sauv ignon,  Cal i forn ia ,  Uni ted S ta tes
Jardin Secreto, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Adobe Guadalupe, BC, México

150ML

$440
$500
$500
$440
$480

CHAMPANGE &  PROSECCO

Champagne Rosé,  R iunat  Franc ia
Champagne Rosé,  Veuve Cl icquot ,  Franc ia
Champagne Moet  Chandon Rosé Impér ia l ,  Franc ia 
Champagne Moet  Chandon Bru t  Impér ia l   ,Franc ia 
Champagne Demi  Sec,  Veuve Cl icquot ,  Franc ia
Champagne Moet  Chandon Ice  Impér ia l  ,  Franc ia 
Champagne Dom per ignon,  Franc ia 
Champagne  Lou is  Roederer  Cr i s ta l ,  Franc ia 
Franc iacor ta  Bru t ,  Marches i  Ant inor i  Cuvée Royale ,  I ta l ia
Posecco Ex t ra  dr y,  I I  Fresco,  V i l la  Sandi  DOC,Veneto ,  I ta l ia
Prosecco Rosé Bru t ,  I I  Fresco,  V i l la  Sandi  DOC,  Veneto ,  I ta l ia
As t i  Dolce ,  Fontanaf redda,  DOCG, P iemonte ,  I ta l ia

750ML

$7000
$6000
$6500
$5000
$6000
$5400
$19500
$26000
$3800
$2600
$2600
$2600

B Y  T H E  G L A S S

B Y  T H E  B O T T L E



ALL  PRICES  ARE  IN  MEXICAN PESOS ,  AND A  16% TAX  I S  INCLUDED.  THE  SERVICE  CHARGE  AND GRATUITIES  ARE  NOT  INCLUDED. 
PR ICES  ARE  SUBJECT  TO  CHANGE WITHOUT PREVIOUS  NOTICE .  MODIFICATIONS  TO  THE  MENU WILL  BE  MADE BASED ON AVAILABIL ITY.

WHITE  WINE

Delaunay Chabl i s  1ER CRU Fourchaume AOC Franc ia 
Malvas ia ,  Poggio di  Gei l s i ,  Fa lesco,  Lac io ,  I ta l ia
Greco di  Tu fo ,  Donnachiara,  Campania DOCG, I ta l ia
Ant inor i  Verment ino  Bolgher i  DOC,  I ta l ia
Trebbiano Malvas ia  V i l la  Ant inor i ,Toscana,  I ta l ia
Chardonnay,  Casa Baloyan,  Reser va espec ia l ,  Ensenada,  México
Chardonnay,  Farm Worker ,  Napa Val ley,  USA
Chardonnay,  Rombauer ,  Carneros ,  USA
Chardonnay Reser va Se lec t ion ,  USA Napa Val ley  Cal i forn ia
Jermans  Where Dreams Chardonay,  Venezia-Giu l ia ,  I ta l ia
But ter  Chardonnay, Jam Cel lars  ,Cal i forn ia  ,  USA
Elena Walch Se lez ione P inot   Gr ig io   DOC,  Al to  Adige -Südt i ro l ,  I ta l ia
Fabre Montmayou Reser va Chardonnay,Mendoza,  Argent ina 

750ML

$4500
$1800
$2700
$1950
$1700
$2400
$3600
$4600
$2100
$7000
$1530
$1750
$2520

ROSÉ  WINE

11 Minutos  Rosé,  Pascua IGT,  Veneto  I ta l ia
Scalabrone Rosé,  Bolguer i ,  DOC,  I ta l ia
Cotes  de Provence,  AOC,  Chateau des  Fer ragues ,Franc ia 

750ML

$2100
$2100
$2400

B Y  T H E  B O T T L E



ALL  PRICES  ARE  IN  MEXICAN PESOS ,  AND A  16% TAX  I S  INCLUDED.  THE  SERVICE  CHARGE  AND GRATUITIES  ARE  NOT  INCLUDED. 
PR ICES  ARE  SUBJECT  TO  CHANGE WITHOUT PREVIOUS  NOTICE .  MODIFICATIONS  TO  THE  MENU WILL  BE  MADE BASED ON AVAILABIL ITY.

RED  WINE

MEXICO
Unico Santo Tomas,  Cabernet -mer lo t ,  Ensenada
Duet to  Santo  Tomás,  Cabernet - temprani l lo ,  Ensenada
Gran R icardo,  Cabernet  Sauv ignon,  Monte  Xanic ,  Val le  de Guadalupe 
V ino De La Reyna Nebbio lo  ,  Val le  de San V icen te  Baja Cal i forn ia  Sur 

ITALY
Barbera di  A lba,  Raimonda,  Fontanadredda,  P iemonte
Chiant i ,  Santa  Cr i s t ina,  DOCG, Toscana
Cor v ina-sangiovese,  Pa lazzo de la  Torre ,  A l legr in i ,  Veneto
Sodale  Mer lo t ,  Cotare l la ,  Lac io
Chiant i  C lass ico,  Marches i  Ant inor i ,  DOCG, Toscana
Cor te  Giara Al legr in i  Amarone Del la  Valpol ice l la ,  La  Glor ie ta , 
DOCG, Veneto
Barolo ,  Ser ra lunga Fontanaf reda,  DOCG, P iemonte
Amarone Al legr in i  Del la  Valpol ice l la  Class ico,  Veneto
Cor te  Giara Al legr in i  R ipasso Valpol ice l la   D.O.C,  Veneto 
Marches i  Ant inor i ,  T ignanel lo ,  Toscana 

UNITED STATES
Schug,  P ino t  Noi r ,Sonoma Coas t 
Ashes  & Diamonds NV Rouge #4,  Napa Val ley
Ashes  & Diamonds  Caber tec  Franc,Napa Val ley
Caymus,  Wagner  Fami ly  Cabernet  Sauv ignon,  Napa Val ley
Wagner  Fami ly  Mer lo t  Emolo,  Napa Val ley
Grgich  Hi l l  Es ta te  Z in fandel ,  Napa Val ley
Raymond Cabernet  Sauv ignon R  Col lec t ion ,  Napa Val ley
Gnar ly  Head P inot  Noi r ,  Cal i forn ia ,  Anderson Val ley
Ridge Z in fandel ,  Three Val leys  Sonoma
Duckhorn  P inot  Noi r ,  Goldeneye,  Anderson Val ley
Duckhorn  Cabernet  Sauv ignon,  Napa Val ley
FarNiente  Cabernet  Sauv ignon,  Napa Val ley

FRANCE
Chateau Teyss ier  Sain t  Emi l iano Grand Cru
La Bernardine Cháteauneuf-Du-Pape  A.O.P
Chateau Bonnet  Mer lo t ,  Cabernet  Sauv ignon Réser ve,  Bordeaux 

NEW WORLD
Malbec,  Lu ig i  Bosca,  Mendoza,  Argent ina
Cabernet -Sh i raz,  Doña Bernarda,  Colchahua,  Chi le

LATE HARVEST
Casa Madero Cosecha Tard ía  375 ML

750ML

$4700
$5000
$5900
$3200

$2300
$1900
$3100
$3100
$5200
$5900
$5900
$8500
$4600
$10100

$2900
46400
$9500
$6600
$5000
$4200
$1450
$1150
$3400
$5900
$7200
$14800

$3050
$4300
$2900

$2900
$3800

$1450

B Y  T H E  B O T T L E



COCTELERÍA

ITALIAN COCKTAILS

Tequi la  Casa Dragones ,  Coin t reau, 
mandar ina y  l imón |  180ml

M A R G A R I T A  M A N D A R I N A  $620

Mezcal  400 Conejos ,  jugo de p iña, 
cou l i s  de betabel  y  s i rope de a lbahaca 
|  180ml

T O S C A N O  $360

Vodka Mandar in ,  té  de damiana,  jugo 
de p iña y  a lbahaca |  210ml

M A R S A L A  $340

Whiskey,  L icor  de l  43,  jugo de 
manzana y  jarabe de espec ias  |  180ml

T H E  O L D  I R I S H  $280

Ginebra Whi t ley  Nei l  Rhubab,  in fus ión 
de bugambi l ia  y  compota de 
f rambuesa |  135ml

T I  P I A C E  $340

Ginebra Tanqueray 10,  l imón 
amar i l lo ,  jarabe de  h ino jo  y  l icor 
de Mandar ina |  210ml

S P I A G G I A  $360

Tequi la  B lanco S ie te  leguas ,  
L imoncel lo  hecho en casa y  a lbahaca  
de l  huer to  Mandar ina |  180ml

L I M O N C E L L O  M A R G A R I T A 
A L L O R A  $360

Prosecco,  Apero l ,  agua minera l  |  180ml
A P E R O L  S P R I T Z  $300

Tanqueray 10,  Campar i  and vermouth 
|  180ml

N E G R O N I  $400

Prosecco ex t ra  seco,  vermouth  rosso,
f resas  y  jugo de naranja  |  180ml

R O S S I N I  $240

Whiskey y  Amare t to  |  90ml
E L  P A D R I N O  $280

Vodka,  sorbete  de l imón,  prosecco y 
menta de l  huer to  Mandar ina |  210ml

S G R O P P I N O  $300

GINEBRA  60ML

Roku $410
Bombay $369
Hendr icks  $410
Whitley Neil Rhubarb $360
Tanqueray 10 $410

VODKA 60ML

Grey Goose $574
Belvedere $492
Smirnof f  $320
T i to´s  $492
Absolu t  Mandar in  $410

WHISKEY  60ML

Johnnie Walker Negra $533
Woodford Reser ve $360
McCal lan 12 $574
McCal lan 15 $697
Hibik i  Harmoni  $574
Gleenf iddich  18 $697

NO ALCOHOLICAS

Soda 750ml  $140
Café I ta l iano $160
Té Helado 210ml  $160

CERVEZA  ARTESANAL
355ML  (BOTELLA)

Miner va IPA $180
Miner va Pale  Ale  $180
Cucapá Dorada $180
Amer ican Brown Ale  $180

CERVEZA  MEXICANA 
355ML  (CAN)

Modelo Espec ia l  $140
Negra Modelo $140
Paci f ico  $140
Corona $140
Ul t ra  $140

MEZCAL  60ML

400 Conejos  Espadín  $499
Pierde Almas Botanicals  $410
Monte Lobos  Tobalá $492
Espi r i tu  Lauro Joven $390
P ierde Almas Tepexta te  $574

TEQUILA  60ML

Maestro Dobel Diamante $451
1800 Añejo $390
Don Ju l io  70 $520
Sie te  Legüas  B lanco $328
Rey Sol  $779
Don Ju l io  1942 $738
Casa Dragones  B lanco $595
Reser va de la  Fami l ia   $820

RON 60ML

Oakhear th  $287
Mal ibu $349
Havana 7 $349

TODOS  LOS  PRECIOS  PUBLICADOS  SON EN PESOS  MEXICANOS  E  INCLUYEN 16% DE  IMPUESTOS .  EL  CARGO POR  SERVICIO  Y  PROPINA 
ADICIONAL  NO ESTÁN INCLUIDOS .  LOS  PRECIOS  ESTÁN SUJETOS  A  CAMBIOS  S IN  PREVIO  AVISO.  ARA  EXTRAS  FUERA  DEL  MENÚ SE 
REVISARÁ  SUJETO A  DISPONIBIL IDAD. 

TÉS  FORTÉ

Bombay Chai  $120
Verde Jazmín  $120
Merlo t  Mora Azul  $120
Orquidea Vain i l la  $120
Ear l  Grey $120

COGNAC 60ML

Remy Mar t in  $1300

BRANDY 60ML

Car los  1 $460

Perr ier  750ml  $160
S.  Pe l legr ino 505ml  $160
Bui  750ml  $160
Agua de P iedra Minera l 
750ml  $160
Agua de P iedra Natura l 
750ml  $160
Surgiva 750ml  $160

AQUA



TODOS  LOS  PRECIOS  PUBLICADOS  SON EN PESOS  MEXICANOS  E  INCLUYEN 16% DE  IMPUESTOS .  EL  CARGO POR  SERVICIO  Y  PROPINA 
ADICIONAL  NO ESTÁN INCLUIDOS .  LOS  PRECIOS  ESTÁN SUJETOS  A  CAMBIOS  S IN  PREVIO  AVISO.  ARA  EXTRAS  FUERA  DEL  MENÚ SE 
REVISARÁ  SUJETO A  DISPONIBIL IDAD. 

V INO BLANCO

Malvas ia ,  Poggio Di  Gei l s i ,  Lac io ,  I ta l ia
Casa Madero 2V Chardonnay,  Chennin  B lanc,  Coahui la ,  México
Chardonnay,  Casa Baloyan,  Reser va Espec ia l ,  Ensenada,  México
Sauv ignon B lanc,  R incones  Val le  Cent ra l ,  Chi le 
P inot  Gr ig io ,  P r imos ic  Col l io  DOC Gor iz ia ,  Fr iu l i  Venezia  Giu l ia ,  I ta l ia 

150ML

$400
$400
$480
$400
$420

VINO ESPUMOSO

Prosecco Ex t ra  Dr y,  I I  Fresco V i l la  Sandi  DOC,  Veneto ,  I ta l ia  380
Prosecco Rosé Bru t ,  Mi l les imato,  V i l la  Sandi  DOC,  Veneto ,  I ta l ia  380

150ML

$380
$380

VINO ROSADO 

11 Minutos  Rosé,  Pascua IGT,  Veneto ,  I ta l ia
Scalabrone Rosé,  Bolgher i ,  DOC,  I ta l ia

150ML

$500
$500

VINO T INTO

Chiant i  Super iore ,  Santa  Cr i s t ina,  DOCG, Toscana,  I ta l ia
Casa Madero 3V Merlot, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Parras Coahuila, México
Barbera Di  A lba,  Raimonda,  Fontanaf redda,  DOC,  P iemonte ,  I ta l ia
Donovan Parke Cabernet  Sauv ignon,  Cal i forn ia ,  Uni ted S ta tes
Jardin Secreto, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Adobe Guadalupe, BC, México

150ML

$440
$500
$500
$440
$480

CHAMPANGE Y  PROSECCO

Champagne Rosé,  R iunat  Franc ia
Champagne Rosé,  Veuve Cl icquot ,  Franc ia
Champagne Moet  Chandon Rosé Impér ia l ,  Franc ia 
Champagne Moet  Chandon Bru t  Impér ia l   ,Franc ia 
Champagne Demi  Sec,  Veuve Cl icquot ,  Franc ia
Champagne Moet  Chandon Ice  Impér ia l  ,  Franc ia 
Champagne Dom per ignon,  Franc ia 
Champagne  Lou is  Roederer  Cr i s ta l ,  Franc ia 
Franc iacor ta  Bru t ,  Marches i  Ant inor i  Cuvée Royale ,  I ta l ia
Posecco Ex t ra  dr y,  I I  Fresco,  V i l la  Sandi  DOC,Veneto ,  I ta l ia
Prosecco Rosé Bru t ,  I I  Fresco,  V i l la  Sandi  DOC,  Veneto ,  I ta l ia
As t i  Dolce ,  Fontanaf redda,  DOCG, P iemonte ,  I ta l ia

750ML

$7000
$6000
$6500
$5000
$6000
$5400
$19500
$26000
$3800
$2600
$2600
$2600

V I N O  P O R  C O P A

V I N O  P O R  B O T E L L A



TODOS  LOS  PRECIOS  PUBLICADOS  SON EN PESOS  MEXICANOS  E  INCLUYEN 16% DE  IMPUESTOS .  EL  CARGO POR  SERVICIO  Y  PROPINA 
ADICIONAL  NO ESTÁN INCLUIDOS .  LOS  PRECIOS  ESTÁN SUJETOS  A  CAMBIOS  S IN  PREVIO  AVISO.  ARA  EXTRAS  FUERA  DEL  MENÚ SE 
REVISARÁ  SUJETO A  DISPONIBIL IDAD. 

V INO BLANCO

Delaunay Chabl i s  1ER CRU Fourchaume AOC Franc ia 
Malvas ia ,  Poggio di  Gei l s i ,  Fa lesco,  Lac io ,  I ta l ia
Greco di  Tu fo ,  Donnachiara,  Campania DOCG, I ta l ia
Ant inor i  Verment ino  Bolgher i  DOC,  I ta l ia
Trebbiano Malvas ia  V i l la  Ant inor i ,Toscana,  I ta l ia
Chardonnay,  Casa Baloyan,  Reser va espec ia l ,  Ensenada,  México
Chardonnay,  Farm Worker ,  Napa Val ley,  USA
Chardonnay,  Rombauer ,  Carneros ,  USA
Chardonnay Reser va Se lec t ion ,  USA Napa Val ley  Cal i forn ia
Jermans  Where Dreams Chardonay,  Venezia-Giu l ia ,  I ta l ia
But ter  Chardonnay, Jam Cel lars  ,Cal i forn ia  ,  USA
Elena Walch Se lez ione P inot   Gr ig io   DOC,  Al to  Adige -Südt i ro l ,  I ta l ia
Fabre Montmayou Reser va Chardonnay,Mendoza,  Argent ina 

750ML

$4500
$1800
$2700
$1950
$1700
$2400
$3600
$4600
$2100
$7000
$1530
$1750
$2520

VINO ROSÉ

11 Minutos  Rosé,  Pascua IGT,  Veneto  I ta l ia
Scalabrone Rosé,  Bolguer i ,  DOC,  I ta l ia
Cotes  de Provence,  AOC,  Chateau des  Fer ragues ,Franc ia 

750ML

$2100
$2100
$2400

V I N O  P O R  B O T E L L A



TODOS  LOS  PRECIOS  PUBLICADOS  SON EN PESOS  MEXICANOS  E  INCLUYEN 16% DE  IMPUESTOS .  EL  CARGO POR  SERVICIO  Y  PROPINA 
ADICIONAL  NO ESTÁN INCLUIDOS .  LOS  PRECIOS  ESTÁN SUJETOS  A  CAMBIOS  S IN  PREVIO  AVISO.  ARA  EXTRAS  FUERA  DEL  MENÚ SE 
REVISARÁ  SUJETO A  DISPONIBIL IDAD. 

V INO T INTO

MEXICO
Unico Santo Tomas,  Cabernet -mer lo t ,  Ensenada
Duet to  Santo  Tomás,  Cabernet - temprani l lo ,  Ensenada
Gran R icardo,  Cabernet  Sauv ignon,  Monte  Xanic ,  Val le  de Guadalupe 
V ino De La Reyna Nebbio lo  ,  Val le  de San V icen te  Baja Cal i forn ia  Sur 

ITALIA
Barbera di  A lba,  Raimonda,  Fontanadredda,  P iemonte
Chiant i ,  Santa  Cr i s t ina,  DOCG, Toscana
Cor v ina-sangiovese,  Pa lazzo de la  Torre ,  A l legr in i ,  Veneto
Sodale  Mer lo t ,  Cotare l la ,  Lac io
Chiant i  C lass ico,  Marches i  Ant inor i ,  DOCG, Toscana
Cor te  Giara Al legr in i  Amarone Del la  Valpol ice l la ,  La  Glor ie ta , 
DOCG, Veneto
Barolo ,  Ser ra lunga Fontanaf reda,  DOCG, P iemonte
Amarone Al legr in i  Del la  Valpol ice l la  Class ico,  Veneto
Cor te  Giara Al legr in i  R ipasso Valpol ice l la   D.O.C,  Veneto 
Marches i  Ant inor i ,  T ignanel lo ,  Toscana 

UNITED STATES
Schug,  P ino t  Noi r ,Sonoma Coas t 
Ashes  & Diamonds NV Rouge #4,  Napa Val ley
Ashes  & Diamonds  Caber tec  Franc,Napa Val ley
Caymus,  Wagner  Fami ly  Cabernet  Sauv ignon,  Napa Val ley
Wagner  Fami ly  Mer lo t  Emolo,  Napa Val ley
Grgich  Hi l l  Es ta te  Z in fandel ,  Napa Val ley
Raymond Cabernet  Sauv ignon R  Col lec t ion ,  Napa Val ley
Gnar ly  Head P inot  Noi r ,  Cal i forn ia ,  Anderson Val ley
Ridge Z in fandel ,  Three Val leys  Sonoma
Duckhorn  P inot  Noi r ,  Goldeneye,  Anderson Val ley
Duckhorn  Cabernet  Sauv ignon,  Napa Val ley
FarNiente  Cabernet  Sauv ignon,  Napa Val ley

FRANCIA
Chateau Teyss ier  Sain t  Emi l iano Grand Cru
La Bernardine Cháteauneuf-Du-Pape  A.O.P
Chateau Bonnet  Mer lo t ,  Cabernet  Sauv ignon Réser ve,  Bordeaux 

NUEVO MUNDO
Malbec,  Lu ig i  Bosca,  Mendoza,  Argent ina
Cabernet -Sh i raz,  Doña Bernarda,  Colchahua,  Chi le

LATE HARVEST
Casa Madero Cosecha Tard ía  375 ML

750ML

$4700
$5000
$5900
$3200

$2300
$1900
$3100
$3100
$5200
$5900
$5900
$8500
$4600
$10100

$2900
46400
$9500
$6600
$5000
$4200
$1450
$1150
$3400
$5900
$7200
$14800

$3050
$4300
$2900

$2900
$3800

$1450

V I N O  P O R  B O T E L L A


